
 

 

 

 

VITIGNO 
Nerello Mascalese 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Misto alberello/spalliera 

 

ETÀ VIGNE 
10-30 anni 

 

TERRAZZE DELL’ETNA 
RANDAZZO / SICILIA 

 

 

CIURI BIANCO SICILIA 

NOTE DEGUSTATIVE 
Esame Visivo: Colore giallo paglierino leggero, grande 

limpidezza  

Esame Olfattivo: Al naso è fresco e vibrante con 

splendide note di frutta tropicale e qualche richiamo al 

rosmarino  

Esame Gustativo: Al palato è sapido e fresco, di buon 

corpo che si innesta perfettamente sulla spina acida di 

questo bianco, lascia in bocca una piacevole chiusura 

minerale 

 

ABBINAMENTI 
Si abbina con primi leggeri, carni bianche, formaggi 

freschi e pesce, anche crudo 

TIPOLOGIA TERRENO 
Vulcano-lavico 

 

VINIFICAZIONE 
In bianco con 

criomacerazione 

 

AFFINAMENTO 
Acciaio, successivamente 

in bottiglia 


